IOLER CHARD ONNA}

SUDTIROLER CHARDONNAY DOC

REBSORTE:
Chardonnay

ERTRAG:
65 hl/Hektar

VINIFIKATION:

Die Trauben werden nach der Anlieferung sofort gepresst und der Most
wird bei kontrollierter Temperatur vergoren. Bis zur Abfiillung wird der
Wein teilweise in Edelstahltanks und teilweise in kleinen Eichenfassern
auf der Feinhefe ausgebaut.

WEINBESCHREIBUNG:

Tropische Friichte im Vordergrund, unterstiitzt durch feine Apfelaromen,
pragen das Aroma dieses Chardonnays. Der angenehme Geschmack ist
vollmundig und hat eine harmonische Frische, welche viel Trinkfreude
vermittelt.

EMPFEHLUNG:
Zu Vorspeisen, Nudelgerichten, Fischgerichten und weiflem Fleisch
geeignet.

SERVIERTEMPERATUR:
13-14°C

LAGERFAHIGKEIT:
2 -3 Jahre
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