OLDMUSKATELL!

SUDTIROLER GOLDMUSKATELLER DOC

REBSORTE:
Goldmuskateller

ERTRAG:
55 hl/Hektar

VINIFIKATION:

Die Trauben werden entrappt, angequetscht und fiir 9 Stunden maze-
riert. Anschlieflend werden sie sanft— abgepresst und bei kontrollierter
Temperatur im Edelstahlfass vergoren. Bis zur Abfiillung reift der Wein
auf der Feinhefe.

WEINBESCHREIBUNG:

Der intensive Geruch prasentiert sich mit Muskataromen und frischen
Aromen nach weiflem Pfirsich und Marillen. Im Mund zieht sich der
sehr frische und feine Geschmack bis zu einem san—ften Abgang weiter.
Frischer und fruchtiger Wein.

EMPFEHLUNG:
Zu Spargel und Salaten. Besonders als Aperitif geeignet.

SERVIERTEMPERATUR:
12-13°C

LAGERFAHIGKEIT:
2-3 Jahre

WEINGUT DRAUHOF
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