SUDTIROLER VERNATSCH DOC

REBSORTE:

Vernatsch, ein Klassiker in Stidtirol. Eine heimische Sorte.

ERTRAG:
75 hl/Hektar

VINIFIKATION:

Die Trauben werden entrappt, angequetscht und durch traditionelle
Maischegirung zu Wein vergoren. Anschlieffend wird der biologische
Séureabbau eingeleitet. Bis zur Abfiillung reift der Wein in kleinen Edel-
stahlfassern.

WEINBESCHREIBUNG:

Der Vernatsch ist ein fruchtiger, milder und angenehm leichter Rotwein
mit einer hellrubinroten Farbe. Sehr typisch ist sein Geruch nach Kirsch-
frucht, welcher durch eine abschlieflende Bittermandelnote unterstiitzt
wird. Durch seine Harmonie, Ausgeglichenheit und seinen milden Cha-
rakter ist dies ein Wein, der zum Trinken einladt.

EMPFEHLUNG:

Ein Wein, der sehr flexibel ist und zu sehr vielen Speisen passt. Zu
Vorspeisen, zu weiflem Fleisch, besonders aber zu typischen Sidtiroler
Gerichten wie Knodel, Speck, Schlutzkrapfen, Polenta und zum traditio-
nellen Siidtiroler Torggelen. Auch als Begleiter in einer geselligen Runde
sehr gut geeignet.

SERVIERTEMPERATUR:
15-16°C

LAGERFAHIGKEIT:
2 -3 Jahre

WEINGUT DRAUHOF
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